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Где в Петербурге 
проводить зиму 
В России в самом разгаре Масленичная неделя, которая по традиции закончится массовыми гуляньями на 
ближайших выходных. Рассказываем, куда отправиться за весенним настроением в Северной столице и где 
весело провести время. С. 2

ДОМОЙ К БЛОКУ 
ПРИЛЕТЯТ АНГЕЛЫ
В Музее-квартире поэта откроется выстав-
ка работ автора «Петербургского ангела» 
Романа Шустрова и его жены – художницы 
Марии Касьяненко. С. 7 

Т Е Л Е К А Н А Л  « С А Н К Т - П Е Т Е Р Б У Р Г »  -  Ж И З Н Ь  Г О Р О Д А  В  П Р Я М О М  Э Ф И Р Е 1
2
+

КУЛЬТОВЫХ
«ДЖЕНТЛЬМЕНОВ»
ПРЕВРАТИЛИ 
В СЕРИАЛ С. 8



ЦПКиО им. Кирова (0+)
Избавиться от плохих вос-
поминаний можно на Ела-
гином острове. В Масленицу 
в ЦПКиО им. Кирова прой-
дёт традиционная акция 
сжигания чучела с «чёрным 
сердцем». Церемония на-
мечена на 18.00 17 марта. 
«Чёрное сердце» – это свое-
образный почтовый ящик 
для невзгод, установленный 
во дворе Конюшенного кор-
пуса. Петербуржцы и гости 
города могут записать свои 
несчастья на бумаге и бро-
сить туда. Помимо этого в 
ЦПКиО запланированы на-
родные гулянья с уличными 
театрами, скоморохами и 
казаками. 

ГМЗ «Павловск» (0+)
Масштабно отметят Масле-
ницу в Музее-заповеднике 
«Павловск». Праздничные гу-
лянья растянутся на два дня 
– 16 и 17 марта. Игры, эстафе-
ты и потешки пройдут в суб-
боту в рамках детской про-

граммы. В воскресенье здесь 
запланированы масленич-
ные переплясы, молодецкие 
состязания, мастер-классы и 
представления. Сжигать чу-
чело также будут. 

Петропавловская крепость 
(0+)
На Соборной площади 16 
и 17 марта развернутся ста-
ринные русские гулянья, но 
в антураже футуриз-
ма – с фотозоной 
в виде калейдоско-
па. Посетителей 
ожидают хорово-
ды, мастер-классы 
по блинопечению, 
игры «Чудо-лестни-
ца» и «Деревянная пи-
рамида». Кроме того, 
все желающие смогут 
попытаться выбраться 
из 30-метрового лабирин-
та. 

17 марта в 13.30 всем го-
стям предложат продегусти-
ровать 500-килограммовый 
блинный пирог. Масленицу 
сожгут на берегу Кронверк-
ского пролива.

Этнографический музей
Как наши предки пекли 
блины и ходили в гости, 
расскажут посетителям Рос-
сийского этнографического 
музея. 17 марта здесь прой-
дут сразу три мероприятия: в 
музейной мастерской научат 
делать праздничное украше-
ние для дома «солнце» (7+). 
Любителей активного отды-
ха в это же время ждут на 
программе «Маслены заба-
вы» (0+) с играми и хоровода-
ми. Также здесь состоится му-
зейная театральная гостиная 

«В гостях у Петрушки» (7+). 
Зрителям расскажут о самых 
популярных площадных раз-
влечениях в XVIII–XIX веках. 

«Брусницын» (6+)
16–17 марта в пространстве 
на Васильевском острове 
горожане проводят зиму с 
уличными представления-
ми, интерактивной програм-
мой для детей, мастер-клас-
сами фаер-шоу и  сожжением 

чучела Зимы. На цен-
тральной площади 
зрители увидят мост 

тролля и тир. Также 
резиденты «Брусни-
цына» предложат ав-
торские блины для 

всех желающих. 

«Мотомасленица» 
(12+)
Яркое шоу ожидает пе-

тербуржцев на Писка-
рёвском проспекте, 144. 

Там 16 марта пройдёт «Мо-
томасленица». Выступления 
байкеров, забавы для детей 
и блины – в программе меро-
приятия.

Петербургские папы и 
мамы проверили свои 
знания по истории в рамках 
всероссийской акции «День 
сдачи ЕГЭ родителями». Она 
прошла уже в восьмой раз. 
Цель – дать возможность 
взрослым на себе испытать 
волнительную процедуру 
сдачи ЕГЭ. Корреспондент 
Metro также проверил свои 
знания. 

За 40 минут мы написа-
ли сокращённый вариант 
ЕГЭ. Заданий было всего 9, 
тем не менее они включали 
в себя основные даты, собы-
тия и личности – от Древней 
Руси до новейшей истории. 
Самым простым оказалось 
расположить события 

в хронологическом порядке: 
Крещение Руси, открытие 
Америки Колумбом и отмена 
крепостного права. Неслож-
но было и  сопоставить 
известных деятелей науки 
и культуры со сферой их за-
нятий: от русского пушечно-
го и колокольного мастера 
XVII века Чохова до осново-
положника советской космо-
навтики Королёва. Неслож-
ными для многих оказались 
и вопросы про Великую 
Отечественную войну. 

– Атмосфера очень добро-
желательная и комфортная. 
Я совсем не готовился, 
но уверен, что справился. 
Вообще, выучить историю 
невозможно, но её мож-

но понять через события 
в стране и мире, книги, 
путешествия, – рассказал 
Metro отец выпускника это-
го года Константин Тхостов. 
ЕВГЕНИЯ ЕЛИСЕЕВА
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«ЛЕТУЧИЙ КОРАБЛЬ»
в кино с 21 марта (6+)
Российский музыкальный фэнте-

зийный фильм режиссёра Ильи 

Учителя по мотивам одноимённой 

анимации 1979 года. По сюжету 

царь собирается выдать свою дочь 

Забаву замуж за обворожительного 

царевича-красавчика Поля, богатого 

наследника с заграничным лоском. 

Вот только царевна хочет выйти 

замуж по собственной любви. Её 

неожиданное знакомство с про-

стым, но честным и обаятельным 

матросом Иваном вносит смуту в 

хитрые и коварные планы Поля. В 

ролях – Александр Метёлкин, Ксе-

ния Трейстер, Андрей Бурковский, 

Полина Гагарина, Фёдор Добронра-

вов, Леонид Ярмольник.

«БЫЛО ДЕЛО В ГРИБОЕДОВЕ»
ДЖАЗОВЫЙ КОНЦЕРТ 
16 марта (6+)
Музыка и текст романа «Мастер 

и Маргарита» Михаила Булгакова 

звучат в Большом зале Филармонии 

в течение сезона. В четвёртой про-

грамме – «Было дело в Грибое-

дове» – тот самый знаменитый 

фокстрот прозвучит вместе с дру-

гими джазовыми композициями, 

популярными во время московских 

событий романа. На сцене – извест-

ный петербургский коллектив Jazz 

Philharmonic Orchestra и народный 

артист России Николай Буров. 

«СЯБРЫ»
16 марта (6+)
Уже почти пять десятилетий 

коллектив радует слушателей своим 

творчеством, в котором талантливо 

соединяются традиции и современ-

ность. Благодаря исполнительскому 

мастерству и вокальным данным 

артистов ансамбль приобрёл 

всенародную известность и любовь. 

Песням «Алеся», «Лягу-прилягу», 

«Молодость моя, Белоруссия» 

и многим другим на концертах 

подпевают абсолютно все! Группа 

выступит в БКЗ «Октябрьский». 

Что интересного 
происходит в Петербурге

«Летучий корабль» | КАДР ИЗ ФИЛЬМА | «НАШЕ КИНО»

| ПРЕДОСТАВЛЕНО ОРГАНИЗАТОРАМИ

ВИВАЛЬДИ. «ВРЕМЕНА ГОДА»
21 марта (6+)
Всеми любимые «Времена года» 

Антонио Вивальди прозвучат в 

этот вечер в исполнении Балтий-

ского симфонического оркестра в 

Эрмитажном театре. Это, бесспор-

но, одно из самых популярных 

сочинений в мире. Предполагается, 

что сонеты к каждому концерту 

написал сам композитор. Наверное, 

у многих имя великого венеци-

анца, несмотря на его огромное 

творческое наследие, ассоциируется 

именно с этим циклом. 

«БОРИС ГОДУНОВ»
15, 17 марта (12+)
На новой сцене Мариинского театра 

пройдут гастроли Большого театра 

России, приуроченные к 185-летию 

со дня рождения Модеста Петро-

вича Мусоргского. Петербургской 

публике будет представлена опера 

«Борис Годунов». 15 и 17 марта в 

титульной партии выйдет звезда ми-

ровой сцены Ильдар Абдразаков. 

Во всех спектаклях задействованы 

хор, миманс и Симфонический 

оркестр Мариинского театра.

В ЦПКиО кульминацией вечера становятся сожжение чучела Масленицы и 

хороводы | ПРЕДОСТАВЛЕНО ОРГАНИЗАТОРАМИ

Родители писали ЕГЭ в восьмой раз 

| ЕВГЕНИЯ ЕЛИСЕЕВА 

Масленица в Петропавловке 

| ПРЕДОСТАВЛЕНО ОРГАНИЗАТОРАМИ

В «Брусницыне» будут стрелять из лука 

| ПРЕДОСТАВЛЕНО ОРГАНИЗАТОРАМИ

В Масленицу 
сожгут невзгоды

В Петербурге продолжается Масленичная неделя. Апогей гуляний придётся на 17 марта.  
О том, где будут водить хороводы, плясать скоморохи и сжигать «чёрное сердце» 

с невзгодами, узнало Metro

ЮЛИЯ ЖУРАВЛЁВА 
yuliya.zhuravleva@metro.ru

Родители написали ЕГЭ по истории 
Петербург готов к 
выборам президента
Выборы президента состоятся 

с 15 по 17 марта 2024 года. 

По словам губернатора Петер-

бурга Александра Беглова, в 

Северной столице всё готово 

для голосования горожан.

– Правительством 

Петербурга оказано всё 

необходимое содействие 

избирательным комиссиям. На 

всех участках смонтированы 

системы видеонаблюдения и 

видеорегистрации. Обще-

ственные палаты Петербурга 

и Российской Федерации 

выставят на участки своих 

наблюдателей, – отметил 

градоначальник. METRO
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Друзья, в этом году Россия будет 

отмечать 225-летие со дня рождения 

Александра Пушкина. Напишите 

свои любимые строки, принадлежа-

щие его перу (не более 70 знаков), 

и пришлите нам на адрес: konkurs@

metronews.ru с пометкой «Ай да Пуш-

кин!».

будет 

рождения 

ишите 

инадлежа-

знаков),

konkurs@

Ай да Пуш-

«На берегу пустынных волн  
Стоял он, дум великих полн,  

И вдаль глядел».
Елена, читательница Metro
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Наталия Брагинская

Друзья, наступила весна, а значит, пришло время показать всем, что наши 

женщины самые красивые! Примите участие в конкурсе Metro! Сделайте 

своё фото на рабочем месте, напишите несколько строк о том, почему 

вы любите свою работу, и пришлите нам на адрес: konkurs@metronews.ru 

с пометкой «Королева на работе».

«Мой коллега «Искусственная «Мой коллега «Искусственная 

почка» и Я почка» и Я 

Помогаем людям не зря! Помогаем людям не зря! 

Очищаем организмОчищаем организм

И внушаем оптимизм! И внушаем оптимизм! 

В этом – миссия моя.В этом – миссия моя.

Ваша «Диализная» медсестра Ваша «Диализная» медсестра 

Ольга».Ольга».

«Я – воспитатель! У меня самая «Я – воспитатель! У меня самая 

удивительная и многогранная про-удивительная и многогранная про-

фессия! У кого ещё есть возмож-фессия! У кого ещё есть возмож-

ность заглянуть в страну детства, ность заглянуть в страну детства, 

погрузиться в мир ребёнка и погрузиться в мир ребёнка и 

удивляться, радоваться с ним – как удивляться, радоваться с ним – как 

в первый раз – чему-то новому и в первый раз – чему-то новому и 

неизведанному. Только у воспита-неизведанному. Только у воспита-

теля!»  – пишет Надежда.теля!»  – пишет Надежда.

«БЕЗ ЗАДНИХ ЛАП»КОНКУРС

ДРУЗЬЯ, ДРУЗЬЯ, конкурс «Без задних лап» продолжается! конкурс «Без задних лап» продолжается! 

Присылайте фото ваших спящих питомцев на почту Присылайте фото ваших спящих питомцев на почту 

konkurs@metronews.ru и следите за ними в нашем konkurs@metronews.ru и следите за ними в нашем 

телеграм-канале! Каждый день мы выкладываем телеграм-канале! Каждый день мы выкладываем 

фото самого милого спящего усатого-полосатого! фото самого милого спящего усатого-полосатого! 

Переходите по ссылке и смотрите, вдруг ваш Переходите по ссылке и смотрите, вдруг ваш 

питомец уже стал котиком дня!питомец уже стал котиком дня!

Хозяин Дми-Хозяин Дми-

трий прислал трий прислал 

нам замеча-нам замеча-

тельного ко-тельного ко-

тика, который тика, который 

по-настоящему по-настоящему 

знает толк в знает толк в 

сладком сне!сладком сне!

Онлайн-эфир газеты Metro

РОЗА ДАНИЕЛЯН МАГОМЕДСАДЫК ШЕЙХОВ 

Сочетание мужского и женского бес-

плодия  не так уж редко находят у супру-

жеских пар. Что делать в такой ситуации, 

разберёмся со спикерами Форума 

клиник репродуктивного здоровья 

«Формула счастья», врачами Центра 

репродукции и планирования 

семьи «Медика» Розой Да-

ниелян и Магомедсадыком 

Шейховым.

Включайте наш стрим 

в соцсети «ВКонтакте» 

сегодня в 13.00.

«Тактика совместного ведения пациентов 
андрологом и репродуктологом при сочетании 
мужского и женского бесплодия»
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Хурма или лосось: что 
завернуть в блины?

Приготовление

• Молоко подогреть до 30 

градусов, растворить в нём 

дрожжи и сахар. 

• Остальные ингредиенты 

всыпать к готовой смеси, 

хорошо перемешать.

• Дать подойти 2 часа при 

комнатной температуре, после 

чего размешать венчиком – 

и тесто готово.

• Выпекать на сковороде, 

смазанной маслом.

• Процесс ферментации придаёт 

кислый вкус и невероятно 

ажурную текстуру. Блинчики 

выйдут очень пышными 

и с красивыми дырочками.

• Такие блины идеально 

сочетаются со сметаной, 

мёдом, сгущёнкой, любым 

джемом или вареньем.

Блинами на Масленицу, конечно, никого не удивишь, но вы всё равно попробуйте. Предлагаем 
приготовить  «альтернативные» варианты из разных видов муки, а также поэкспериментировать 

с начинками
METRO | ФОТО: ПРЕСС-СЛУЖБА РЕСТОРАНОВ, METRO, DEPOSITPHOTO

Идеальные 
дрожжевые 
блины

Начинки можно и нужно 
сделать яркими и запоми-
нающимися. Не бойтесь 
рисковать – родные и дру-
зья точно оценят ваши ку-
линарные эксперименты.

  
С хурмой и миндалём 
Эльдар Мусин, шеф-повар 
Truba Bar&Grill, советует по-
пробовать нежную фрукто-
во-молочную начинку.

250 г хурмы очистить 
от кожуры и пробить в блен-
дере до однородной массы. 
Соединить хурму с 300 г 
сыра маскарпоне и 100 мл 

мёда. Взбить массу венчи-
ком до однородной конси-
стенции.

Каждый блин смазать 
кремом или собрать из них 
торт. Рядом подать свежую 
хурму и клубнику, украсить 
фисташками и миндалём.

С гравлаксом из лосося 
Максим Фоменков, шеф-
повар ресторана «Узоры», 
даёт рецепт гравлакса из ло-
сося (малосольная рыба), 
который идеально подойдёт 
для блинов. В само тесто хо-
рошо добавить зелень – шпи-

нат и петрушку. 
Итак, для гравлакса пере-

мешать 50 г фенхеля, 100 г 
укропа, 100 г соли, 70 г са-
хара, чёрный перец и цедру  
лайма по вкусу. Выложить 
эту смесь на лосось (при-
мерно 1 кг) сверху, прижать 
рыбу плёнкой, оставить на 8 
часов, затем достать филе 
и смыть соль.

Готовим шпинатно-
сырную смесь для подачи. 
На сковороде слегка припу-
стить 30 г шпината с чесно-
ком и тимьяном (по вкусу).

Выложить блины и грав-

лакс, полить соусом из шпи-
ната, присыпать тёртым 
пармезаном.

Творожно-персиковая 
Нежная начинка напоминает 
о лете и превращает блинчи-
ки в десерт. А небольшая кис-
линка придаёт свежести.    

Итак, 500 г творога сме-
шайте с желтком, 2 ст. лож-
ками сахара, ванилином и це-
дрой лимона. Слегка взбейте 
блендером. Добавьте в эту 
массу порезанные на кусочки 
персики – 2–3 свежих или 1 
банку консервированных.

Ингредиенты 

• Молоко – 1 л

• Мука – 400 г

• Яйца – 4 шт.

• Сахарный песок – 150 г

• Соль – 17 г

• Масло сливочное – 150 г

• Дрожжи прессованные – 7 г

• Сметана, сгущёнка, джем – для 

подачи



WWW.METRONEWS.RU
ЧЕТВЕРГ, 14 МАРТА 2024 ТЕМА 05

Блины из нута с лососем 
и брокколи

Марокканские блины

Пробуем печь блины из разных видов муки

Ингредиенты 

на 8–10 блинов

• Мука нутовая – 300 г

• Мука пшеничная – 300 г

• Яйца – 2 шт.

• Молоко – 200 мл

• Вода – 100 мл

• Соль – 7 г

• Сахар – 5 г

• Оливковое масло – 30 мл

Ингредиенты 

на 10–14 шт.

• Мелкая манная крупа – 360 г

• Сухие дрожжи – 1 ч. л.

• Белая мука – 1 ст. л.

• Ванилин – щепотка

• Тёплая вода – 700 мл

• Соль – 1 ч. л.

• Сахар – 1 ст. л. 

Для начинки

• Лосось слабосолёный – 40 г 

• Брокколи – 20 г

• Огурец свежий 

очищенный – 

1 шт.

• Зелёное 

масло – 5 г

• Крем-чиз – 

1 ст. л.

• Сливки 33% 

– 1 ч. л.

• Укроп – 2 г

Для начинки

• Сладкий перец красный – 60 г  

• Лук-репка – 60 г  

• Томаты – 350 г

• Томаты черри жёлтые и 

чёрные – по 2 шт.

• Соль – 3 г  

• Перец чёрный молотый – 5 г  

• Тимьян свежий – 1 маленькая 

ветка

• Чеснок – 10 г

• Масло оливковое – 30 мл

• Петрушка – 5 г

• Грузинский сыр надуги (можно 

заменить любым творожным) 

– 60 г

Приготовление

• Блины. Смешать все 

ингредиенты, кроме 

оливкового масла. Если тесто 

очень густое, добавить воды 

комнатной температуры. Дать 

тесту настояться. Выпекать 

на сковороде на оливковом 

масле.

• Начинка. Лосось 

слабосолёный нарезать 

слайсами, брокколи 

отварить 1–2 минуты в чуть 

подсоленной воде, крем-чиз 

смешать со сливками. Огурец 

нарезать кубиком, укроп 

мелко порезать.

• Подача. Выложить блин на 

тарелку, а рядом с ним 

– все ингредиенты 

начинки.

Приготовление

• Блины. Смешать все 

ингредиенты с тёплой водой,  

хорошо перемешать и 

оставить на 15 минут, чтобы 

дрожжи активировались. 

Испечь блины.

• Начинка. Порезать лук и 

перец дольками, помидоры – 

кубиками, чеснок – слайсами. 

Тимьян и петрушку порубить, 

черри порезать надвое. 

Потушить на среднем огне лук 

и перец в течение минуты, 

затем добавить чеснок, тимьян 

и помидор. Ослабить огонь, 

добавить специи. После 

закипания тушить 3 минуты и 

положить черри и петрушку, 

тушить ещё минуту. На каждый 

слой блинов намазать сыр, 

сверху выложить овощи.

от Александра Мандрона, шеф-повара ресторана Levantine

Гречневые блины с яблоками 
и взбитыми сливками

Ингредиенты 

на 10–14 шт.

• Мука гречневая – 150 г

• Кипяток – 200 мл

• Пиво светлое безалкогольное  

– 200 мл

• Яйцо куриное – 2 шт.

• Сахарный песок – 30 г

• Соль – 3 г

• Подсолнечное масло – 10 мл

Для начинки

• Яблоки «гала» – 2–3 шт.

• Сахарный песок – 100 г

• Вишнёвое пиво 

безалкогольное – 70 мл

• Вишнёвый сок – 50 мл

• Взбитые сливки – 100 мл

Приготовление

• Блины. В ёмкость налить пиво, 

добавить яйца, соль и сахар, 

перемешать всё блендером, 

постепенно добавляя 

просеянную муку. 

• Добавить кипяток, 

перемешать. Дать тесту 

настояться. Полученное тесто 

выливать половником на 

раскалённую сковороду, 

смазанную маслом, выпекать с 

двух сторон.

• Начинка. Сахарный песок 

высыпать в сотейник, на 

медленном огне, помешивая 

лопаткой, довести до состояния 

карамели. Далее добавить 

яблоки, очищенные и 

порезанные средним кубиком, 

перемешать. Добавить 

вишнёвое пиво. Присоединить 

сок и уваривать 10–15 

минут до состояния 

соуса. При подаче 

блин складывать 

конвертиком, 

сверху выкладывать 

взбитые сливки, а 

после – яблочный 

соус.

от Анатолия Аношина, шеф-повара ресторана «Ян Примус»

от Хатуны Колбая, владелицы Saperavi Cafe
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Роман Шустров умер от кови-
да в мае 2020 года, через год 
не стало Марии. Работы двух 
художников предоставили 
частный Музей Петербург-
ских ангелов, открытый в 
память супругов-художни-
ков, а также коллекционеры 
Александр Левин и Николай 
Сердечный.

На выставке «О чём мол-
чит Пьеро» (0+) демонстри-
руются скульптуры из дерева 
и папье-маше, картины, гра-
фика, маски, игрушки. Так-
же можно увидеть повсед-

невную одежду, элементы 
карнавальных аксессуаров 
художников, которые люби-
ли свою жизнь превращать в 
некий спектакль. 

– Отсюда и связь с персона-
жем из итальянской комедии 
дель арте Пьеро, – объясняет  
куратор выставки Елена До-
брякова. – Роман создал за 
свою жизнь множество не-
обычных, часто сказочных 
образов, но Пьеро был, пожа-
луй, одним из самых люби-
мых его героев. Пьеро вопло-
щён в графике, папье-маше, 
в настенных панно, фотогра-
фиях, в бронзе и даже в берё-
зовых пеньках. 

Они всегда рядом
Также зрители увидят знаме-
нитых ангелов Романа Шу-
строва. 

Миниатюра «Петербург-
ский ангел» – прообраз скуль-
птуры в Измайловском саду 
рядом с Молодёжным теа-
тром на Фонтанке (на днях 
любимый горожанами ангел 
вернётся на своё место после 
участия в выставке на ВДНХ).

Работа из папье-маше 
«Ангел с граммофоном» ста-
ла прототипом скульптуры 
«Печальный ангел», установ-
ленной на набережной реки 
Карповки в память о погиб-
ших от COVID-19.  

«Ангела-музыканта» Ро-
ман делал для Соляного пар-
ка в городе Череповце. 

Любимая старушка
– В детстве, гуляя с родите-
лями в Таврическом саду, 
Рома увидел старушку, она 
семенила за своей собачкой, 
– рассказывает куратор вы-
ставки. – Рома часто встречал 

эту старушку в Таврическом 
саду и считал её то ли феей, 
то ли ангелом. Согбенная 
фигура пожилой дамы так 
запала в душу мальчика, что 
этот образ он воплощал всю 
жизнь – в карандашных на-
бросках, рисунках фломасте-
ром, тушью. Позднее Роман 
сделал несколько вариантов 
старушки с собачкой в тех-
нике папье-маше. Эти рабо-
ты хранятся в частных кол-
лекциях. Нам же оставлена 
бронзовая отливка, которую 
держал в руках Роман. 

Старушка с собачкой пред-
ставлена на выставке. 

Остров мастеров
Роман Шустров прожил 17 
лет в историческом районе 
Коломна, там же родилась и 
выросла Мария Касьяненко. 

– Роман мечтал превра-
тить Матисов остров в город 
мастеров, хотел, чтобы здесь 
«прогуливалась» его брон-
зовая старушка, – говорит 
Елена Добрякова. – Пока эти 
мечты не воплотились. Мы 
очень надеемся, что этим 
летом здесь появится и чет-
вёртый в городе бронзовый 
ангел Романа Шустрова – че-
ловек в берете художника и с 
ветряком в руке.

Работы из папье-маше Романа Шустрова и Марии Касьяненко 

| ВСЕ ФОТО: АЛЁНА БОБРОВИЧ
Роман мечтал, чтобы его старушка с собачкой была установлена на Матисо-

вом острове

Ангелы навестили квартиру поэта
Завтра в Музее-квартире А.А. Блока 

открывается выставка работ художника-
кукольника, автора знаменитой скульптуры 

«Петербургский ангел» Романа Шустрова и его 
жены – художницы Марии Касьяненко

«Многие рабо-
ты Роман и 

Мария делали 
вместе. Он при-

думывал, она 
воплощала».

Елена Добрякова, куратор 

выставки

АЛЁНА БОБРОВИЧ
alena.bobrovich@metronews.ru
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Овен
21.03 – 20.04

Сегодняшний день должен 

сложиться удачно, если вы будете 

заниматься решением материаль-

ных вопросов. 

Телец
21.04 – 21.05

Четверг благоприятен для проявле-

ния активности, для инициативы. 

И дома, и на работе Тельцы будут 

впереди всех.

Близнецы
22.05 – 21.06

Иногда следует быть скромнее – 

сейчас можно не слишком показы-

вать свое «я» и не бежать впереди 

паровоза. 

Рак
22.06 – 22.07

День благоприятен, прежде всего, 

для коллективной деятельности, 

причём коллектив может быть 

совсем маленьким – вы и ваши 

ближайшие друзья.

Лев
23.07 – 22.08

Не сомневайтесь: венок победителя 

в производственном соревновании 

вы не отдадите никому. Будьте 

активнее на рабочем месте. 

Дева
23.08 – 22.09

Не всегда надо стяжать только 

земные богатства. День больше 

подходит для духовной и интеллек-

туальной деятельности. 

Весы
23.09 – 22.10

Если ваша деятельность связана с 

чужими деньгами, это ваш день. 

Если нет – не проявляйте слишком 

много рвения и эмоций.

Скорпион
23.10 – 21.11

Чем бы Скорпионы сегодня ни 

занимались, не отрывайтесь от 

коллектива. Только в совместной 

работе сможете добиться хороших 

результатов.

Стрелец
22.11 – 21.12

Вряд ли стоит рассчитывать на вы-

сокие результаты. Скорее всего, вас 

поглотит обычная рутина – работы 

будет много, но она однообразная.

Козерог
22.12 – 20.01

Четверг обещает стать насыщенным 

и результативным. Главное – не от-

влекайтесь на игры и развлечения.

Водолей
21.01 – 18.02

Если перед вами встанет дилемма 

– заниматься домашними делами 

или бежать на работу, предпочтение 

следует отдать дому.

Рыбы
19.02 – 20.03

Рыбам придётся пошевелиться, но 

активность вас ждёт не физическая, 

а ментальная, умственная. Будет 

приходить новая информация.

Гороскоп

О чём
Представитель аристокра-
тической фамилии Эдвард 
Хорниман (Тео Джеймс) 
вынужден оставить воен-
ную карьеру после новости 
о смерти отца. 

К всеобщему удивлению, 
львиную долю наследства, 
включая титул герцога, глава 
семьи завещает не старшему 

сыну Фредди, а младшему 
Эдварду.

Молодому герцогу полу-
ченные деньги (которых 
оказалось не так и много) 
и привилегии приносят 
лишь проблемы. Как ока-
залось, у отца были веские 
причины не доверять Фред-
ди: у того всегда было плохо 
с мозгами и нервами, а в по-

следнее время он совсем спя-
тил. Решив подзаработать 
на ставках, задолжал опас-
ным ребятам очень крупную 
сумму. И теперь, в случае 
если деньги не найдутся, 
он распрощается с жизнью.  

Решение приходит откуда 
не ждали. К Эдварду обраща-
ется неизвестная красивая 
девушка Сьюзи и рассказы-
вает, что она бизнес-партнёр 
его умершего отца. Предмет 
её интереса – угодья Хорни-
манов, на территории кото-
рых вот уже несколько лет 
действует подземная под-
польная лаборатория по вы-

ращиванию конопли, прино-
сящая солидные барыши. 

Эдди решает, что с помо-
щью Сьюзи вытащит Фредди 
из сложной ситуации, после 
чего быстренько избавится 
от нежелательных арендо-
дателей. Но криминал неза-
метно затягивает Эдварда. 
А он как будто всё слабее 
сопротивляется...  

Впечатления
С одноимённым фильмом 
сериал роднят жанр и тема-
тика, а также имя владельца 
наркоимперии Микки Пир-
сона. Персонажа Мэттью 
Макконахи в новом проекте, 
к сожалению, нет, но «конто-
ра» Сьюзи входит в его «кор-
порацию». 

Новые «Джентльмены» 
получились очень краси-
выми: идиллические виды 
роскошного особняка, гости-
ных, полных антиквариата, 
сами члены семьи Хорни-
ман, облачённые в стиле 
«старые деньги». Столкнове-
ние этого мира с убийцами, 
наркоманами и прочим от-
ребьем снято в лучших тра-
дициях Гая Ричи и Квентина 
Тарантино – полно разборок, 
крови и абсурдного юмора. 
Вот только невозможно 
не заметить, что сюжет по-
долгу буксует, а диалоги 
порой похожи на затянувши-
еся анекдоты. Если фильм 
был искромётным событи-
ем, то сериал – лишь непло-
хим развлечением на пару 
вечеров. 
МАРИЯ ПОЗИНА

Фанаты Гая Ричи дождались выхода сериала «Джентльмены», в котором 
британец с новой силой раскрывает тему нежной дружбы аристократов 
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ПРЕМЬЕРА СЕРИАЛА

«Джентльмены» 
/ The Gentlemen

Семья Хорниман хоронит главу и готовится к потрясениям | NETFLIX  (18+)
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